„Bolunzeală mare” azi la Polus (GALERIE FOTO)
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Sau aşa i s-a părut unei casieriţe de la Carrefour, care i-a strigat colegei de peste drum: „Bolunzeală mare, tu, mai mare decît atunci cu roacherii!”. Şi a rîs lăsînd să i se vadă un dinte argintiu.

Motivul nebuniei? Campionatul Internaţional de Gătit în Aer Liber, avînd în rolul principal o tavă mare şi unsuroasă, cu 210 pui prăjiţi. Pentru că startul gătelii care a adus un nou record mondial la Cluj era anunţat pentru ora 11.00, autobuzele care duceau dimineaţă la Polus Center erau pline de bătrîni şi discuţii despre pui. De pe la 11.30, cu greu te mai puteai apropia de ţarcul în care 15 butelii portocalii alimentau 15 arzătoare care urmau să frigă hoarda de pui în 15 puncte esenţiale.

În ciuda soarelui prea puternic pentru o zi de jumătate de septembrie, clujenii pofticioşi au stat lipiţi de ţarc pînă cînd şase tipi mai vînjoşi au ridicat tava de 15 metri pătraţi şi au pus-o pe cele 15 arzătoare alimentate de 15 butelii portocalii, pentru ca bucătarii să toarne în ea de două ori 15 litri de ulei. „Şeful” Tibi Kiss-Budai nu voia puii prea uleioşi, ci mai sănătoşi.

Pe cînd au fost azvîrliţi şi cei 210 pui în tava încinsă, urechile unora se lungiseră deja de foame, aşa că au tras o tură pe la grătarele din jur,pe care sfărîiau în cor micii, ceafa groasă şi de porc, costiţa afumată şi frigăruile. Şi alţi pui, dar neimplicaţi în spectacol. 

La două ore distanţă de pogorîrea puilor în tavă, răbdarea clujenilor era deja bine încinsă, mai ales după ce ei înşişi, cu sutele, se prăjiseră la soarele de septembrie. O parte au asistat cuminţi şi chiar s-au entuziasmat cînd o domnişoară de la World Record Academy a pus în mîinile lui Kiss-Budai o diplomă mare, trasă în sticlă, care să-i ateste excelenţa în prăjeala puilor în mase largi. Mai departe de scenă, pe gardurile de sîrmă, ceilalţi clujeni conjugau verbul a pofti, pornind şcolăreşte de la „eu...”.

Nebunia a început însă cînd organizatorii au vrut să dea drumul la împărţeala puilor medaliaţi. Gardurile s-au îndoit, muzica se oprea din cinci în cinci minute pentru ca prezentatorii să facă apeluri disperate la cumpătare, la spiritul echilibrat al clujenilor, la bunul lor simţ. A fost nevoie de cîteva coate, garduri împinse din loc şi strigătele unui copil panicat de-o vorbă aruncată la nervi pentru ca mulţimea să se liniştească şi să-şi primească porţia de pui asezonată „cu un sos special de smîntînă şi castraveţi”. Şi pofta a fost - se pare - bună. Şi puii au ajuns la toţi.
